

営業年数１０年、評判のログハウスのイタリアンレストラン「時夢創屋（トムソーヤ）」のノウハ

ウをそのままパッケージにしましたので、どなたでも開業できます。




　Ｑ１　どんな人が向いている？　　　　Ａ：料理が好きだということはもちろんですが

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　それ以外の実務経験とか経営能力といった

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　ものは、全く必要ありません。むしろ、料

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　理も営業経験もないほうが向いているかも

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　かもしれませんね。

　Ｑ２　研修は？　　　　　　　　　　　Ａ：数ヶ月間、レストラン「時夢創屋」玉造店

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　で研修を受けていただきます。　　　　　　　　　　　　　　　　

　Ｑ３　どんな人がやってるの？　　　　Ａ：気になる点だと思いますが、経営している

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　のは一級建築士でシェフは評判のお母さん

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　なんと６３才で調理師の免許を取得。趣味

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　のクッキーもお店で販売しています。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

★資料をご希望の方は以下をご記入の上、この用紙をＦＡＸ下さい。追って連絡差し上げます。

	　お　名　前
	

	　住　　　所
	

	　 eq \o\ad(電話番号,　　　　　)
	


　　　　

　　　　　　　　   ＦＡＸ　０２９９－５５－０３５１
　　　

　　　

　　　　エイ・ワン株式会社　茨城県行方郡玉造町浜３７０－１　担当　荒井

　　　　　時夢創屋事業本部　ＴＥＬ０２９９－５５－０３２１

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

自由です。あなたの好きな地域をお任せいたします。


　　ログハウスだからといって必ずしも山村でなくても大丈夫


　　です。一市町村に１店舗くらいのエリア展開ですので早い


　　者勝ちです。





仕入れルートから、材料、レシピまで全てこちらで準備します！　１０年間かけて材料ごとにメーカーやルートを細かく選別致しました。





キーワードは”アットホーム”そんな味、空間、音にこだわっています。この空間で、このＢＧＭ、この味をお楽しみ頂くのが、小さいようで大きな私どものこだわりです。１０年間こつこつ営業しながら、最善だと思ったものを選んでいます。ですから、この３点だけは私どものプロデュースでこだわらせてください。
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157.5万で








